CARTE DES FETES
2026

Des créations gourmandes pour célébrer l'exceptionnel.
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Coffret Apéritif10.80€

- Bavaroise de Mogettes, préfou et Jambon de Vendée
- Mousse de foie gras, Gelée Pomme Coing
- Tartare de Saint Jacques, Fenouil et sésame
- Gaspacho de Butternut, Marrons et herbes fraiches
- Saumon Gravlax, Quinoa soufflé, citron vert

Les Mises en Bouche 8. 00€

- Cassolette de ris de Veau, Champignons, Crumble noisette et ail noir.

- Cannelloni de Saumon fumé, légumes croquants, creme légere aux herbes
fraiches.

) es Entrées:

- Le Foie Gras | Chutney poire | Brioche aux épices 14.10€
Fme Gras de la maison Soulard a l'Ote, Chutney de Poires et poire confite au vin
| chaud, Brioche aux épices.

- Saint Jacques | Poireaux glacés | vermouth et sarrasin 13.20€
Noix de Saint Jacques, fiits de poireaux confits, Onctueuse de Coquillages et
Vermouth, Croquant Sarrasin.
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- Beeuf OU Cerf | Patate douce | Pomme de terre 17.90€
Effiloché de Beeuf OU de Cerf, Patate douce en onctueuse et rotie, compression
de pomme de terre, Jus corsé aux baies d’hiver.

lesPlats :

- Chapon | Champignon | Vin Jaune 17.00€
Supréme de chapon confit a basse température, Creme de morilles et Vin
Jaune, Croquette de vitelotte et champignons.

- Sandre | carotte, panais et pomme de terre 17.50€
Ballotine de Sandre farcie aux petits légumes, Onctueuse d’algues et persil,
Ecrasé de Carotte et Panais, Pomme de terre Confite au romarin.

- Arancini | Champignons | onctueuse d’algues 13.90€
Arancini ceeur de mozzarella, tombée de champignons et patate douce rotie
et onctueuse d’algues.

Les Fromages :

- Plateau de fromages affinés, salade verte et vinaigrette
6 personnes 24€
10 personnes 37€

- ITrio de fromages :
Pana cotta de chevre de Nalliers, copeaux de tomme vendéenne de Nermoux et
croquette de camembert 4.50€ par personne




- ) es Desserts : 5.20€

- Chocolat | Nougat | Cacahuéte
Dans l'idée d’un Snickers®, nougat aux cacahuétes,
crémeux caramel au beurre salé, glacage croquant chocolat
noir et éclats de cacahuete.

- Pomme | Caramel | Pain de Génes
Pomme rotie, bavaroise caramel au beurre salé, glacage
caramel et pain d’épices.

- Chocolat | Mandarine | Passion
Mousse au chocolat noir de la maison Valrhona,

confit d’agrumes et mandarines roties bavaroise
passion et graines de sésame.
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Pensez également a commander :

 Notre Foie gras de Canard Mi-Cuit Maison (140.00€ /Kg
Disponible par 500¢r ou 1 Kilo

e Notre Saumon fumé Maison au bois de Hétre (95.00€ /Kg)

e Notre Saumon Gravlax mariné aux herbes fraiches, agrumes et sésame (95.00€ / Kg)
Disponible dans la quantité que vous souhaitez.

Les Prépares :

Paupiette de Dinde

Mignon de Porc farci au foie gras __24.50€/Kg
Roti de Chapon au foie gras1.3Kg__38.50€/Kg

La Boucherie:
Les Volailles Festives : Wt el Bozipe . o SR 33.50€/Kg
Pintade PACenviron1.2Kg_ __ 16.50€/Kg Rotide Cenre o 36.60€/Kg
Chapon PAC Environ1.4Kg __ 28.90€/Kg Gigotd’AgneauA/Os ___ _ _ 36.40€/Kg
Dinde PACenviron3.0Kg ___ 16.20€/Kg TournedosdeBoeuf__ ___ _ 38.50€/Kg
Poularde PAC environ1.5Kg __ 21.50€/Kg Tournedos de Canard ____ 38.50€/Kg
Remacvean . 36.90€/Kg

Nos Coffrets :
Raclette, Pierrade, Fondue (Bourguignonne ou
Savoyarde), planches de charcuteries et
fromages, Huitres, ...



